Темы контрольных работ для студентов заочной формы обучения 
по дисциплине «Введение в технологию продуктов питания»
ПЕРВЫЙ БЛОК

1. Научно-технический прогресс в агропромышленном комплексе. Основные проблемы в рыночных условиях. 
2. Проблема обеспечения  населения  качественными продуктами.

3.Общие представления об обмене веществ в организме.

4. Представления о функциях пищи и о значении правильного организованного питания.
5. Энергия основного и дополнительного обмена.

6. Энергетическая способность пищевых рационов.
7. Пути повышения пищевой ценности продуктов питания.
Формула сбалансированного питания.
8. Органолептические и физико-химические методы оценки качества пищевого сырья. 
9. Нормирование качества пищевых продуктов.
10. Роль производственных лабораторий в обеспечении качества сырья.
11.Основные факторы, влияющие на сохранность сырья. Методы, повышающие сохранность сырья.
12. Пищевая ценность хлебобулочных изделий.

13. Показатели качества хлеба и хлебобулочных изделий. Болезни хлеба.
ВТОРОЙ БЛОК

1. Создание продуктов со специальными свойствами.
2.Повышение пищевой ценности макаронных изделий. Качество макаронных изделий.
3.Ассортимент кондитерских изделий. Кондитерские изделия, их роль в питании. Пути повышения пищевой  ценности  кондитерских изделий.

4. Дрожжевое молоко, его характеристика.
5. Технология сушеных дрожжей.
6.Виды разрыхлителей теста, применяемых в хлебопекарном и кондитерском производствах.
7. Производство гидрогенизируемых жиров.

8. Вторичные продукты крахмального производства.

9.Оценка качества патоки. Использование патоки в пищевой промышленности.

10.Сравнительная оценка кислотного и ферментативного гидролиза крахмала при производстве патоки.

11. Вторичные продукты свеклосахарного производства.
12. Требование к качеству сахара и его хранение.
13.Качественная оценка солода и его применение в пищевой промышленности. Использование солода в хлебопекарном производстве.

Студенты выбирают по одному вопросу из каждого блока в зависимости от номера зачетной книжки
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